
1948年創業の武輪水産がおくる「八戸たけわ食堂」シリーズ。
港町八戸に「あったらいいな」と思う老舗食堂のメニューをイメージしました。

どこか懐かしくも新しい、そんな食堂で食べられる味を追求したこだわりの煮魚ラインナップを
お楽しみください。



昔ながらのさば味噌煮

旬の時期に獲れたさばを厳選し、半身一枚贅沢に使用しました。

コク深い味噌味とスライス生姜が香る、昔ながらの味わいに仕立てています。

じっくり柔らかく煮込んださばは骨までやわらか。

おかずの定番「さば味噌煮」を存分にお楽しみください。

○旬の時期に水揚げされた国産の肉厚な鯖を半身一枚使用しています。

○信州味噌をベースに、スライス生姜をくわえた昔ながらの味わいに仕立てました。

○骨までやわらかく、じっくりと煮込んでいますので、開封後そのままで手軽にお召し上が
り頂けます。

○常温で長期保存（製造後180日間）が可能なため、持ち歩きにも便利です。

○お土産やギフトにもお使い頂けるよう、化粧箱を使用したパッケージデザインにもこだわ
りました。

名称： 魚介類加工品（さば味噌煮）

原材料名： さば（国内産）、みそ（大豆を含む）、砂糖、還元水飴、食塩、

生姜、ジンジャーパウダー / 増粘多糖類

内容量： 1枚入

包装形態：真空パック（235mm×125mm）、化粧箱（237mm×120mm×25mm）

ＪＡＮコード： 4974929 550112

保存方法： 直射日光を避け、常温で保存してください。

賞味期限： 製造後180日間

参考価格：540円（税込）

製造者： 武輪水産株式会社 第三工場

お召し上がり方： 開封後そのままでお召し上がり頂けます。

温めるとよりおいしくお召し上がり頂けます。



いわしとたけのこの旨煮

旬の良質ないわしとたけのこを特製醤油だれで骨までやわらかく煮込みました。

甘みのある特製の醤油だれは、いわしとの相性も抜群！ご飯がすすむひと品です。

程よい食感のたけのこと合わせてお楽しみください。

○良質な国産いわしを使用しました。やわかく煮込んだいわしと、程よい食感のたけのこ

のハーモニーをお楽しみいただけます。

○こいくち醤油をベースにした甘みのある特製醤油だれが、いわしの旨味を引き立てます。

ご飯がすすむひと品です。

○骨までやわらかく、じっくりと煮込んでいますので、開封後そのままで手軽にお召し上が
り頂けます。

○常温で長期保存（製造後180日間）が可能なため、持ち歩きにも便利です。

○お土産やギフトにもお使い頂けるよう、化粧箱を使用したパッケージデザインにもこだわ
りました。

名称： 魚介類加工品（いわしとたけのこの旨煮）

原材料名： いわし（国内産）、たけのこ、還元水飴、砂糖、食塩、

しょうゆ（小麦・大豆を含む）

内容量： 4尾入

包装形態：真空パック（235mm×125mm）、化粧箱（237mm×120mm×25mm）

ＪＡＮコード： 4974929 550136

保存方法： 直射日光を避け、常温で保存してください。

賞味期限： 製造後180日間

参考価格：540円（税込）

製造者： 武輪水産株式会社 第三工場

お召し上がり方： 開封後そのままでお召し上がり頂けます。

温めるとよりおいしくお召し上がり頂けます。



にしんのトマトソース煮込み

良質なノルウェー産にしんを特製トマトソースでじっくりと煮込みました。

にしんの小骨までやわらかくお召し上がりいただけます。

トマトの甘みと程よい酸味のオリジナルソースで

ご飯のお供にも、パスタやパンなど洋風メニューにもおすすめの逸品です。

○良質なノルウェー産にしんを使用しました。じっくり煮込んだにしんは小骨までやわらか
くお召し上がりいただけます。

○トマトの甘みと酸味を活かした、特製のオリジナルソースはご飯にも、パスタやパン等の
洋風メニューにも相性抜群です。

○骨までやわらかく、じっくりと煮込んでいますので、開封後そのままで手軽にお召し上が
り頂けます。

○常温で長期保存（製造後180日間）が可能なため、持ち歩きにも便利です。

○お土産やギフトにもお使い頂けるよう、化粧箱を使用したパッケージデザインにもこだわ
りました。

名称： 魚介類加工品（にしんのトマトソース煮込み）

原材料名： にしん（ノルウェー産）、トマトピューレ、トマト、砂糖、食塩、

還元水飴、ソテーオニオン、バジル、にんにく、黒コショウ/

増粘多糖類

内容量： 2枚入

包装形態：真空パック（235mm×125mm）、化粧箱（237mm×120mm×25mm）

ＪＡＮコード： 4974929 550105

保存方法： 直射日光を避け、常温で保存してください。

賞味期限： 製造後180日間

参考価格：540円（税込）

製造者： 武輪水産株式会社 第三工場

お召し上がり方： 開封後そのままでお召し上がり頂けます。

温めるとよりおいしくお召し上がり頂けます。



さばとバジルガーリックの香味煮

旬の時期に獲れたさばを厳選し、半身一枚贅沢に使用しました。

香味野菜を使った特製ソースは、バジルとガーリックの香りが食欲をかきたて

さばの新しい美味しさを引き出します。

洋風メニューやお酒のつまみにもおすすめの逸品です。

○旬の時期に水揚げされた国産の肉厚な鯖を半身一枚使用しています。

○香味野菜（バジル、ガーリック）を使用したオリジナルソースは香りもよく、さばの新し
い美味しさを引き出します。

○骨までやわらかく、じっくりと煮込んでいますので、開封後そのままで手軽にお召し上が
り頂けます。

○常温で長期保存（製造後180日間）が可能なため、持ち歩きにも便利です。

○お土産やギフトにもお使い頂けるよう、化粧箱を使用したパッケージデザインにもこだわ
りました。

名称： 魚介類加工品（さばとバジルガーリックの香味煮）

原材料名： さば（国内産）、砂糖、食塩、にんにく、黒コショウ、

レッドベルペッパー、バジル / 調味料（アミノ酸）、

増粘多糖類

内容量： 1枚入

包装形態：真空パック（235mm×125mm）、化粧箱（237mm×120mm×25mm）

ＪＡＮコード： 4974929 550129

保存方法： 直射日光を避け、常温で保存してください。

賞味期限： 製造後180日間

参考価格：540円（税込）

製造者： 武輪水産株式会社 第三工場

お召し上がり方： 開封後そのままでお召し上がり頂けます。

温めるとよりおいしくお召し上がり頂けます。
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